
in der schulbegleitenden Berufsausbildung an der 
Rudolf Steiner-Schule Nürnberg

Deine Ausbildung an der  
Fachschule für Hauswirtschaft
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Mit dem Abschluss an der Fachschule für Hauswirtschaft hast 
du mehr in der Hand als nur ein Zeugnis.
Du erwirbst einen staatlich anerkannten Berufsabschluss, mit 
dem du direkt arbeiten kannst – zum Beispiel
in Kindergärten, Schulen und Internaten,
in Senioren- und Pflegeeinrichtungen,
in Krankenhäusern, Wohnheimen und sozialen Einrichtungen,
in Gastronomie, Cafés, Bistros oder Catering
sowie in hauswirtschaftlichen und organisatorischen Tätig-
keitsfeldern.
Du bist berufsfähig – und wirst gebraucht.

Perspektiven

Der Abschluss markiert den Übergang in neue schulische und 
berufliche Perspektiven.
Er öffnet dir Wege – zu Beispiel Weiterbildungen, zum Beispiel 
zur Meisterin oder zum Meister der Hauswirtschaft,
Qualifikationen für Leitungs- und Organisationsaufgaben
oder weitere Bildungswege im sozialen, pädagogischen oder 
ernährungsbezogenen Bereich.

Auch eigene Projekte oder eine spätere Selbstständigkeit sind 
möglich.

Die starke Grundlage für deinen weiteren Weg

Und das Besondere: Schule geht weiter

- praxisnaher Berufsabschluss
- echte Berufsperspektiven
- Verlässliche berufliche Perspektiven
- persönliche Entwicklung
- Realschulabschluss oder Abitur weiterhin möglich

Du verlierst keine Zeit – du gewinnst Möglichkeiten.

Dein Vorteil auf einen Blick

Rudolf Steiner-Schule Nürnberg
Steinplattenweg 25,  
90491 Nürnberg  
Tel.: 0911 / 5986-0, Fax: 0911 / 5986-200

Weitere Informationen rund um unsere Schule finden Sie unter: 
www.waldorfschule-nuernberg.de
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Du bleibst durchgehend Teil deiner Klasse und unserer Schule.

Ab der 10. Klasse besuchst du neben den Ausbildungsfächern weiterhin 
den Hauptunterricht und ausgewählte Fächer gemeinsam mit deiner 
Klasse. Während deiner dreijährigen Berufsausbildung bist du also 
nicht „weg von der Schule“, sondern verbindest Praxis und Schule 
gleichzeitig: Berufsausbildung und gemeinsamer Unterricht greifen 
ineinander.

So erreichst du einen anerkannten Berufsabschluss und hast anschlie-
ßend in der 13. Klasse die Möglichkeit, deinen Realschulabschluss oder 
das Abitur zu erwerben.

Ein Weg – zwei Abschlüsse – alle Möglichkeiten offen.
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nIm ersten Jahr bekommst du ein solides Fundament – ganz 

praktisch und lebensnah.
Du lernst, wie zeitgemäße, bewusste und gesunde Ernäh-
rung funktioniert und wie Speisen fachgerecht, rationell und 
mit Sorgfalt zubereitet werden.

Du beschäftigst dich mit der Organisation eines Haushalts, 
von der Planung bis zur Umsetzung.
Außerdem gestaltest du Räume und festliche Tische, 
bereitest Feste vor, arbeitest mit Textilien und lernst, wie 
professioneller Service bei Veranstaltungen aussieht.

Ein fester Bestandteil ist der wöchentliche Praxistag in der 
Schulmensa.
Hier arbeitest du im Team und lernst den Alltag im Groß-
haushalt kennen.

Im zweiten Jahr gehst du einen Schritt weiter.
Du vertiefst alle theoretischen und praktischen Inhalte und 
arbeitest zunehmend selbstständig.

Ein besonderer Schwerpunkt liegt auf dem wöchentlichen 
Praxistag in einer integrativen Einrichtung.
Hier stehen Kommunikation, Betreuung und der Umgang mit 
Menschen im Mittelpunkt.

Hauswirtschaft ist mehr als Organisation:
Sie bedeutet Verantwortung zu übernehmen, aufmerksam zu 
sein und für andere mitzudenken.

Abschluss der Ausbildungszeit 

Im dritten Jahr wächst du in deine Rolle hinein.
Du planst und organisierst Arbeitsabläufe eigenständig und 
setzt dein gesamtes Wissen praktisch um.

Der wöchentliche Praxistag im Schulbistro legt den Schwer-
punkt auf Verkauf, Service und Kundenkontakt.
Du verbindest Fachlichkeit, Organisation und persönliches 
Auftreten und bereitest dich gezielt auf den Berufsabschluss 
vor.

Gut vorbereitet in die Prüfung

Während des dritten Jahres hast du einen festen Tag pro Wo-
che, an dem du dich fächerübergreifend auf die Abschluss-
prüfung vorbereitest.
Strukturiert, praxisnah und begleitet – ohne unnötigen 
Druck.


